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I - Atribuicboes e atividades profissionais relativas a qualificacao ou a habilitagdo

profissional, que justificam o desenvolvimento das competéncias previstas nesse

componente curricular.
O TECNICO EM QUIMICA podera exercer as atribuigbes de 5 até 9, abaixo elencadas. As
atribuicdes 1 e 10 poderdo ser exercidas por esse profissional com as limitacdes da Alinea
“C”, do § 29, do Artigo 20 da Lei n°® 2800/56, da relacdao de atividades da Resolugao
Normativa n° 36, de 25/04/1974, "Alinea “C”, do § 2°, do Artigo 20 da Lei n°® 2800/56 -
responsabilidade técnica, em virtude de necessidades locais e o critério do Conselho
Regional de Quimica da Jurisdicdo, de fabrica de pequena capacidade que se enquadre
dentro da respectiva competéncia e especializagdo.

e Assisténcia, assessoria, consultoria, elaboracdo de orgcamentos, divulgacdo e
comercializacdo no dmbito das atribuicdes respectivas.

e Desempenho de cargos e fungdes técnicas no ambito das atribuigbes respectivas.

¢ Ensaios e pesquisas em geral, pesquisa e desenvolvimento de métodos e produtos.

e Andlise quimica e fisico-quimica, quimico-biolégica, bromatoldgica, toxicoldégica e legal,
padronizacao e controle de qualidade.

e Produgdo, tratamentos prévios e complementares de produtos e residuos.

e Operagdo e manutencgdo de equipamentos e instalagdes, execucdo de trabalhos técnicos.

e Conducdo e controle de operagles e processos industriais de trabalhos técnicos, reparos e
manutencdo.
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II - Competéncias, Habilidades e Bases Tecnologicas do Componente Curricular
Componente Curricular: QUfMICA DOS ALIMENTOS

Modulo: 4° Noite

Competéncias Habilidades Bases Tecnoldgicas
1 - Identificar as 1 - Aplicar procedimentos de [ 1 - Introdugdo a quimica dos alimentos.
propriedades dos amostragem. 2 - Amostragem.
alimentos. 3 - Métodos fisicos: densimetria, refratometria e crioscopia.
2 - Quantificar carboidratos, lipidios, | 4 - Umidade e soélidos totais.
2 - Identificar protidios e vitaminas. 5 - Cinzas e conteudos minerais.
procedimento de 6 — Nitrogénio e conteldo proteico.
amostragem. 3 - Executar métodos fisicos de | 7 - Carboidratos.
analises. 8 - Fibras totais e dietéticas.
3 - Selecionar 9 - Lipidios.
métodos de analises 4 - Aplicar procedimentos de | 10 - Vitaminas.

para alimentos.

determinacdo de umidade, cinzas e
conteddos minerais.

5 - Identificar e quantificar os aditivos
presentes nos alimentos

6 - Determinar a qualidade de leite e
seus derivados, carne e embutidos.

7 - Determinar a qualidade de bebidas
e sucos.

11 - Aditivos intencionais e ndo intencionais.

12 - Anadlises de leite e derivados: acidez em porcentagem de acido
lactico, acidez em graus Dornic, densidade, crioscopia, lipidios, extrato
seco total e desengordurado, proteina, fosfatase, peroxidase, detecgdo
de fraudes, perdxido de hidrogénio, sacarose, alcool etilico, cloro e
hipoclorito.

13 - Andlises de carne e produtos carneos: lipidios; nitrato e nitrito;
umidade e extrato seco total; nitrato e nitrito; umidade e extrato seco
total; amido; indice de peroxido; prova para amoOnia e prova para gas
sulfidrico.

14 - Andlises de bebidas alcodlicas: acidez total, grau alcodlico;
densidade; pH; extrato seco total; extrato seco reduzido; corantes;
cloreto; cinzas; sodio e potassio.

15 - Bebidas ndo alcodlicas: acidez total; densidade relativa; grau
alcodlico real e cinzas.
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III - Procedimento Didatico e Cronograma de Desenvolvimento
Componente Curricular: QUfMICA DOS ALIMENTOS

Modulo: 4° Noite

Habilidade Bases Tecnoloégicas Procedimentos Didaticos Cronograma
Apresentacdao dos professores, do componente curricular com suas
Apresentagdo do componente curricular. respectivas competéncias, habilidades, bases tecnoldgicas, meios de 25/07 a 29/07
1 - Aplicar avaliacdo e os métodos de amostragem. /07 a 29/
procedimentos de ) ) is3 4 imi 5
amostragem. Atividade de revisdo de conteldos e praticas sqeé\{clsggsdaenaclfilif:glso.s quimicos para preparo de solugbes em 01/08 a 05/08

2 - Quantificar
carboidratos,
lipidios, protidios
e vitaminas.

3 - Executar
métodos fisicos
de analises.

4 - Aplicar
procedimentos de
determinacdo de
umidade, cinzas e
conteldos
minerais.

5 - Identificar e
quantificar os
aditivos presentes

1. Introdugdo a Quimica dos Alimentos
2. Amostragem.

Proporcionar a discussdao sobre a aplicagdo de alguns
métodos fisicos de analise de alimentos

08/08 a 12/08

3. Métodos fisicos: refratometria e

crioscopia.

densimetria,

Aula Pratica: Determinacdo da densidade e do indice de
refracdo de amostras comerciais de glicose.

15/08 a 19/08

4. Umidade e sélidos totais;
5. Cinzas e conteldos minerais.

Aula Pratica: Andlise de umidade, cinzas, sdlidos totais e
conteldo minerais.

22/08 a 26/08

6. Nitrogénio e conteldo proteico.

Aula pratica com determinacdo do teor de nitrogénio em
amostras de alimentos.

29/08 a 02/09

7. Carboidratos.

Aulas praticas com a determinacdo do teor de aglcar em
refrigerantes e do teor de glicidios redutores em glicose.

05/09 a 10/09
12/09 a 16/09

8. Lipideos.

Aulas praticas com a determinagdo dos indices de acidez,
saponificacdo, iodo e perdoxido em amostras de Oleos vegetais e
gorduras.

19/09 a 23/09
26/09 a 30/09
03/10 a 07/10

9. Fibras totais e dietéticas.

Aula pratica com analise do teor de fibras em alimento dietético.
Atividade recuperativa.

10/10 a 14/10

10. Vitaminas
11. Aditivos intencionais e ndo intencionais

Aula pratica com a caracterizacdo de alguns aditivos
condimentos e alimentos enlatados.

em

17/10 a 21/10
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nos alimentos.

6 — Determinar a
qualidade de leite
e seus derivados,
embutidos e
carnes.

7 — Determinar a
qualidade de
bebidas e sucos.

12. Andlises de leite e derivados: acidez, lipidios,
extrato seco total e desengordurados em porcentagem
de acido latico; acidez em graus Dornic; densidade,
proteina, peroxidase, deteccdo de fraudes, peroxido
de hidrogénio, sacarose, alcool etilico, cloro e
hipoclorito.

Aula Pratica: Analise de leite (acidez em porcentagem de
acido latico e grau Dornic).

24/10 a 27/10

13. Andlises de carne e produtos carneos: lipidios;
nitrato e nitrito; umidade e extrato seco total; residuo
mineral fixo; proteina; pH; cloreto de sddio; amido;
indice de perdxido; prova para amoénia e prova para
gas sulfidrico.

Semana Tecnoldgica.
Aula Pratica: Andlise de carne e embutidos (residuo mineral
fixo, proteinas e cloreto de sddio)

07/11a11/11

13. Analises de carne e produtos carneos: lipidios;
nitrato e nitrito; umidade e extrato seco total; residuo
mineral fixo; proteina; pH; cloreto de sddio; amido;
indice de perdxido; prova para amoOnia e prova para
gas sulfidrico.

Aula pratica: apresentacdo de outras anadlises de produtos
carneos: prova da amoénia e prova para o gas sulfidrico.
Avaliacdo escrita do conteudo: determinagdo de acidez em
Oleos vegetais.

21/11 a 25/11

14. Anadlises de bebidas alcodlicas: acidez total; grau
alcodlico; densidade; pH; extrato seco total; extrato
seco reduzido; corantes; cloreto; cinzas; sodio e
potassio.

Aula Pratica: grau alcodlico e carboidratos em amostras
comerciais de vinho tinto de mesa suave e seco.
Atividade recuperativa.

28/11 a 02/12

15. Andlises em bebidas ndo alcodlicas: acidez total;
densidade relativa; grau alcodlico real e teor de
cinzas.

Aula Prética: acidez total, densidade e cinzas em amostra
comercial de refrigerante de cola, acidez total, densidade e
cinzas em amostra comercial de suco.

05/12 a 09/12

Atividade de revisdo de conteldos e praticas.

Atividade de revisdo de contelidos e praticas.

12/12 a 13/12
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IV - Plano de Avaliacao de Competéncias

Componente Curricular: QUiMICA DOS ALIMENTOS

Mddulo: 4° Noite

Competéncias

Instrumentos e Procedimentos de

Critérios de Desempenho

Evidéncias de Desempenho

Avaliacao
Clareza de idéias (oral e escrita) Demqnstrar Conhe.C|mento nas
. propriedades dos alimentos.
L . ldentificar as | Assiduidade. Sequencia légica Demonstrar habilidade e
propriedades dos N competéncias no manuseio e na
alimentos. Avaliagdo escrita, individual e |Minimo de 90% de presencas nas aulas escolha de métodos e
sem consulta. equipamentos na execugao de
Destreza e senso critico praticas de laboratdrio.
5 ldentificar Listas de exercicios individuais |organizacio de idéias
) . &/ou em grupo. L Apresentar habilidade na
procedimento de . - Participacdo realizacio de amostragem e
amostragem. Relatorios de praticas 3 analise quimica de alimentos.
experimentais. Cooperagdo
— o ~ Interesse Reconhecer os métodos de
cumprimento dos Iniciativa alimento.

3. Selecionar métodos
de analises
alimentos.

para

procedimentos corretos no

laboratério.

Organizagao

Cumprimentos de prazos

Demonstrar habilidade e
competéncias no manuseio e na
escolha de métodos e
equipamentos na execucao de
praticas de laboratorio.
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V - Plano de atividades docentes

Unidade de Ensino Médio e Técnico - Cetec

Projetos e Agdes voltados

Atendimento a alunos por
meio de agoes e/ou

Participacao em reunides

Atividades < ~ ~ projetos voltados a Preparo e correcgao de Preparo de material com Coordenador de
" a reducao da Evasao ~ o L -
Previstas E superacao de defasagens avaliagoes didatico Curso e/ou previstas em
scolar . P
de aprendizado ou em Calendario Escolar
processo de PP
Julho X X X
Agosto
Setembro X X X
Outubro X X
Novembro X X X
Dezembro X
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VI — Material de Apoio Didatico para Aluno (inclusive bibliografia)

e Material basico de uso em laboratério quimico.

o Material didatico, elaborado pelos professores, escrito para as aulas tedricas e praticas, dispostos por via
email corporativo ou acesso a paginas pessoais e/ou blogs dos professores.

¢ Sites de grandes fabricantes mundiais de processos quimicos.

¢ Biblioteca do Conselho Regional de Quimica 42 Regido www.crg4.org.br

e Metodologia de ensaios oficiais adotadas pelo Instituto Adolpho Lutz (SP), acessiveis em
http://www.ial.sp.gov.br/index.php?option=com content&view=frontpage&Itemid=51

LIMA, U. DE A. Matérias-Primas dos Alimentos. 12 Ed. Edgard Bllicher. 2010.
RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de Alimentos. 22 Ed. Edgard Bliicher. 2007.

VII - Propostas de Integracao e/ou Interdisciplinares e/ou Atividades-Extra

VIII - Estratégias de Recuperacdao Continua e Paralela (para alunos com baixo
rendimento/dificuldades de aprendizagem)

Comunicacdo em seus emails corporativos e de forma individual. Atividades de recuperagao,
desempenhos em laboratério, trabalhos de pesquisa extraclasse e sinopses de consultas bibliograficas.
Todos serdo realizados individualmente e com avaliagdes especificas. Trabalhos de pesquisa com
orientacdo especifica para a dificuldade apresentada pelo aluno(s).

IX~- Identificacao:
Nome do professor: Marcos Sergent
Assinatura: Data: 25 de julho de 2016

Nome do professor: Marcelo da Silva Barbosa
Assinatura: Data: 25 de julho de 2016.

X — Parecer do Coordenador de Curso:

O presente plano atende ao perfil profissional previsto para a habilitacdo. As Competéncias, Habilidades e
Bases Tecnoldgicas sdo compativeis com o estabelecido no Plano de Curso Técnico em Quimica. Os
procedimentos didaticos estdo adequados ao bom desenvolvimento dos conteddos, assim como o
cronograma. Os instrumentos de avaliacao, critérios de desempenho e evidéncias séo claros e objetivos
com o0 componente curricular. Foi prevista a recuperacao continua, atendendo ao regimento comum das
Etec’s.

Nome do coordenador (a): José Barbosa Leite Filho

Assinatura: Data:01/08/2016

Data e ciéncia do Coordenador Pedagégico
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XI- Replanejamento
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